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2026 年 2月 27日 
日本ホテル株式会社 

ホテルメトロポリタン 川崎 
 

農の都「都農町」の挑戦を川崎で体感。 
宮崎フェア特別企画・都農町 DAY を 3月 8日（日）開催 
情熱の都農ワインや世界初の陸上養殖高級魚「つのタマカイ」1日限定で提供 

 
ホテルメトロポリタン 川崎（運営／日本ホテル株式会社、総支配人／金田 文典）が直営するオールデイ

ダイニング「Terrace and Table」では2026年 1月 15日より開催中の「宮崎フェア 2026」の特別企画として、
3月 8日（日）限定で都農町の食の神髄を深掘りする「都農町 DAY」を開催いたします。 

 
本イベントでは、不屈の精神が生んだ「都農ワイン」の造り手との交流や、世界で初めて陸上養殖に成功した

幻の高級魚「つのタマカイ」の特別メニューなど、この日、この場所でしか味わえない贅沢なひとときをお届けします。 
 
他にも都農町以外での入手が難しいお菓子のプレゼントや、宮崎県のアンバサダーによるお客さまのお迎えなど、

都農町や宮崎県の魅力を深掘りする１日です。 
 
■「宮崎フェア特別企画・都農町 DAY」概要 
名   称： 宮崎フェア特別企画・都農町 DAY 
実施期間： 2026 年 3月 8 日（日） 
場   所： ホテルメトロポリタン 川崎 2F オールデイダイニング「Terrace and Table」 
 

ディナータイムは「宮崎県と川崎市のワインメーカーと共に楽しむワイン＆ディナーイベント」を開催 
「都農ワイン」と川崎市のワイナリー「蔵邸」の各代表によるトークショーと、ディナービュッフェ＆ワインテイスティングの
２部構成のイベントを開催いたします。 
 
料金・時間：  
 ランチビュッフェ 

11:00〜15:10 
※100 分制 

ディナーイベント 
17:00～ 

（ステーションコンファレンス川崎にて 
16:45 より受付いたします） 

大人（中学生以上） ￥5,300 ￥10,000 
小人（小学生） ￥2,600 － 
幼児（4 歳以上の未就学児） ￥1,300 － 
※表示料金には消費税が含まれております。サービス料は頂いておりません。 
※ステーションコンファレンス川崎：【カワサキデルタ内】ホテルメトロポリタン 川崎隣接、JR 川崎タワーオフィス棟 3 階 

予約： 
【ランチビュッフェ】 WEB サイト https://kawasaki.metropolitan.jp/feature/miyazaki2026.html 
  電話 044－533－1129（レストラン直通） 
【ディナーイベント】 イベントプラットフォーム“peatix”よりお申込みください 
 https://peatix.com/event/4796083/view 

報道関係者各位 
ニュースリリース 
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■「都農町 DAY」限定：食のスペシャリティ 

 

「都農ワイン」テイスティング 
都農ワインの躍進を支える代表 赤尾誠二氏が来場。世界最大級のコンク
ール（DWWA 2025）金賞受賞に裏打ちされた、造り手の思いを直接聞
きながら、当日限定で厳選されたラインナップをお楽しみいただけます。 

 

つのタマカイの都農ワイン蒸し 
都農町が世界で初めて完全閉鎖循環式での陸上養殖に成功した、幻の
高級魚「タマカイ」。上品な脂がのった白身を芳醇な都農ワインでふっくらと蒸
し上げ、都農町の魅力が感じられる特別な一皿として振る舞います。 

 

都農町産トマト鍋 
トマトの収穫量宮崎県トップクラスを誇る都農町。太陽をたっぷりと浴びて育
ったトマトをふんだんに使用した、滋味豊かな特製スープがビュッフェ台を彩りま
す。酸味と甘みの絶妙なバランス、野菜の濃厚な出汁をお試しください。 
 

 

【おみやげ】日向国一之宮都農神社 奉納菓子「都の金菓」 
神武天皇が東遷される際に立ち寄ったとされる日向国（宮崎県）一の大
社、都農神社。この都農神社唯一の奉納菓子で、縁起の良いお菓子とし
て知られるのが「都の金菓」です。 
 

 

【おみやげ】トマトのひねり揚げ 
「道の駅つの」限定で販売されている、年間７万袋を売り上げる大人気商
品。箱買いする方もいらっしゃるほど人気の商品です。 
サクサクのひねり揚げをナポリタン風のトマトパウダーでシーズニング。甘酸っぱ
いその味は、次から次へと手がとまりません。 

 
都農町のスペシャリティ以外にも、「宮崎県のうなぎ屋「鰻楽」のミニ鰻丼」を当日限定で提供いたします。 
※いずれも数量限定での提供です。無くなり次第終了とさせていただきます。 
 
■店舗情報 
・オールデイダイニング「Terrace and Table（テラスアンドテーブル）」   
・住所：神奈川県川崎市幸区大宮町 1-5・ホテルメトロポリタン 川崎 2階（JR川崎駅西口より徒歩 2分） 
・電話：044-533-1129（レストラン直通、10:00～20:00） 

■宮崎県と川崎市との連携・協力の取組に関する基本協定書（通称 崎・崎モデル）について 

両自治体の持つ資源や特性、強みを活かした都市と地方の連携による、新しい価値の創造モデルを確立するととも
に、それぞれの地域の活性化および持続的成長に向けた取組を推進する協定。 
国産木材等を活用した豊かなまちづくり、活力や魅力のある産業づくり、新しい未来を創造する多様な人づくりを行っ
ております。 

以上 


